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¢ /1 «ved - bedeutet urspriinglich ,eingegrabener Lachs®, beziehungsweise in der
( o o .
heutigen Kochsprache ,marinierter Lachs®.

Die Methode, den frisch gefangenen Lachs leicht einzusalzen und far
einige Wochen oder Monate im Boden zu vergraben, um ihn haltbar
zu machen, entwickelten die Skandinavier schon vor Jahrhunderten.

). . . .
¢ / (riorl bedeutet das Befreien von allen unerwiinschten und nicht essbaren
Teilen des Lachses.

/00 ist ein aus dem Franzosichen tibernommener Begriff fiir ein dickeres
Filetsttick.

(?\/(/(/‘/I.\‘f((y(/ yyevier Eine Schneidanleitung fur Lachs.
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I eidenschaft und Tradition aus
dem Herzen Deutschlands -

zwischen Schwalm
und Kellerwald.

Sie legen Wert auf qualitativ hochwertiges
Essen, ausgewihlte Herkunft sowie regionale
und frische Verarbeitung? Dann heiften wir Sie
herzlich willkommen bei der Lachsriucherei
Rinner. Fur uns sind Qualitit und Herkunft
der Fische genauso wichtig wie die handwerk-
lich anspruchsvolle Verarbeitung.

it Sarg fall, Geschicklichkeed und
Seunge il wird der edle Fiscl flir

e zu einem fulinarischen Friehnis.

Seit tiber 30 Jahren ist die Lachsriucherei im
Familienbesitz. Unser Fachwissen stammt
von lieben norwegischen Freunden und wird
von Generation zu Generation in der Familie
weitergegeben. Das garantiert hochste Quali-
tdt und ausgezeichneten Genuss fiir unsere an-
spruchsvollen Kunden.
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Wo der Atlantik und die Nordsee machtvoll gegen die Fel-
sen stiirmen, wichst unser Lachs auf. Dort kimpft er gegen
Brandung und Wellen. Dasist gut fiir seine Muskulatur und
sein Fleisch. Salmo Salar ist sein wohlklingender Name.

Erist der Konig unter den Edelfischen und kommt aus einer
speziell ausgewihlten Aquakultur in Schottland, die eben-
falls als Familienbetrieb arbeitet. Das ist uns wichtig. So
achten wir darauf, dass fur die Tiere besondere Haltungs-
bedingungen gelten und helfen dartiber hinaus, die Meere
nachhaltig zu schiitzen.

C@a&d [

Wir wihlen junge Lachse mit einem Gewicht bis zu 3 kg.
Das garantiert eine bessere Muskulatur und einen niedri-
geren Fettanteil. Der Lachs wird in Schottland fangfrisch
klassifiziert, gepriift, behutsam verpackt und mit gestofse-
nem Eis bedeckt. Bereits wenige Stunden spiter erreicht er
unser Haus, wo er ein weiteres Mal tiberpriift wird. Erst
dann geht er in die hauseigene Verarbeitung,

K




(HNandwerk:

Wir verarbeiten den Lachs nach alter, norwegischer Tra-
dition. Er wird als ganzes Tier in reinem Speisesalz gepo-
kelt und ruht drei Tage in der Kaltekammer. So wird ihm
das Wasser entzogen - zurtick bleibt purer, intensiver Ge-
schmack.

Im Anschluss wird er in der hauseigenen Réiucherkam-
mer aus ungebrannten Lehmziegeln, die einem Lehm-Iglu
nachempfunden ist, tiber offenem Feuer mild und trocken
fiir mehrere Tage gerduchert. Hierfiir verwenden wir aus-
schlieftlich Buche aus den nahe gelegenen Kurhessischen
Wildern. So wird der Lachs wunderbar zart und erhalt
gleichzeitig eine besonders feine Rauchnote.

%M7'5éﬁssen

- ohne chemische Susiitze & Konservien ungsstoffe.
O \ \ ( (2

Unsere hochwertigen Produkte werden unmittelbar vor
dem Versand frisch fiir Sie vakuumverpackt, weil nur so der
typische Geschmack unverfilscht erhalten bleibt und eine

optimale Haltbarkeit gew#hrleistet wird.

Wenn Sie unseren Lachs mal nicht direkt frisch genieften
konnen, ist das auch kein Problem. Er ldsst sich ohne Quali-
titsverlust mindestens 6 Monate bei -18°C einfrieren, denn
wir verarbeiten ausschlieflich hochwertige, fangfrische
Ware.

Graved (gebeizter) Lachs:

Hier wird der Lachs nicht gerduchert, sondern nach ei-
nem traditionellen Rezept in ausgewihlten Olen, Kriu-
tern und Gewdiirzen eingelegt, im Anschluss dann direkt
vakuumverpackt und zu Thnen nach Hause geliefert.
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Frisch verarbeitet, nicht gerduchert oder gebeizt.
Zum Braten, Backen, Diinsten oder Grillen.

Mit Haut, ganze Seite

ca. 800 - 1.000 g, Gewicht nach Threr Wahl
Art. Nr. 4105a

A LA

Mit Haut

ca. 200 - 250 g, Gewicht nach Threr Wahl
Art. Nr. 4106a

Filets vom Frisch-Lachs -

- m— 4
. e

Reaeplideer mit

Frisch-Lachs

finden Sie unter:
www.lachsraeucherei-
rinner.de/rezepte/

Ohne Haut, ganze Seite

Art. Nr. 4105b

Filet-Stiicke vom Frisch-Lachs

Ohne Haut
ca. 200 - 250 g, Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 4106b

ca. 800 - 1.000 g, Gewicht nach Ihrer Wahl

Sojasauce Yuasa
Tamari

Im 150 Jahre alten
Zedernfass gebraut.
Yuasa ist bekannt als
der Geburtsort von
Sojasauce.

300 ml

Art. Nr. DS31-03

Sojasauce
Shimousa
Ausschlieflich japa-
nische Zutaten und
Meersalz. Traditio-
nell gebraut. 1 Jahr
im Zedernholzfass
gereift.

200 ml

Art. Nr. DS20-02

Sojasauce
Holzfassgeist
Ohne Zusatzstoffe
doppelt gebraut. 3
Jahre im Zedern-
holzfass gereift.

150 ml
Art. Nr. DS10-01

Mirin
Geheimrezept
Besonders hochwerti-

ger und geschmackvoll.

Aus kleinem Familien-
betrieb. Durch lange
Reifezeit (4 Jahre) sehr
ausgewogen.
Alkoholgehalt: 14%vol.
600 ml

Art. Nr. DM10-06

Mirin Mikawa
Original
Spitzenprodukt dieses
traditonellen Herstel-
lers. Intensive Siifse
und ausgepragter
Umami-Geschmack.

Alkoholgehalt: 14%vol.
150 ml
Art. Nr. DM20-01
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Diese Bezeichnung charakterisiert die Qualitit eines Spitzenproduktes, ein Junglachs mit sehr niedrigem

Fettgehalt und naturbelassen zubereitet.

Riucherlachs ,,Superior«

Der Lachs wird zurtickhaltend per Hand ge-
salzen (Speisesalz) und mit edlem Buchenholz
mild gerduchert (ohne Riaucherhaut, nur die
Silberhaut bleibt tibrig) — unverfilschter Lachs-
geschmack.

ganze Seiten, voll pariert, 600 - 1.000 g
Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 0088 Riucherlachs,
ganze Seite, am Stiick,
mit Schneidanleitung

Art. Nr. 0089 Réucherlachs,
ganze Seite,
in Scheiben vorgeschnitten

Graved Lachs ,,Superior«

Hier wird der Lachs nicht gerduchert, sondern
nach einem alten Familienrezept mit ausge-
suchten Olen, Krautern und Gewtirzen gebeizt
(eingelegt).

ganze Seiten, voll pariert, 800 - 1.000 g
Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 0090 Graved Lachs,
ganze Seite, am Stiick,
mit Schneidanleitung

Art. Nr. 0091 Graved Lachs,
ganze Seite,
in Scheiben vorgeschnitten
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Lachs , uperior"

- individuelle Portionierungen

Fir den kleineren Appetit bieten wir unsere Edelfisch-Kreationen in speziellen Portionie-
rungen an. Das kleine Tableau eignet sich am besten fiir einen handelstiblichen Kithlschrank.
Fiir eine optisch ansprechendere Prisentation und Mengen ab 300g ist das grofse Tableau die
richtige Wahl.

Verpackungseinheiten:

Kleines Tableau  Gewicht: 1004 - 300¢

Gewicht Riucherlachs Graved Lachs
»Superior* »Superior®
200g  Art. Nr. 0089RL.200 Art. Nr. 0091GL200
300g  Art. Nr. 0089RL300 Art. Nr. 0091GL300

Grofées Tableau Gewicht: 300 g - 500 g

Gewicht Réucherlachs Graved Lachs
»ouperior »ouperior
300g  Art. Nr. 0089RL300 Art. Nr. 0091GL300
500g  Art. Nr. 0089RL500 Art. Nr. 0091GL500

Mafe ca.: 56 cm x 17 cm
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Der Hochzeiter

Unser Hochzeiter wird aus speziell vom Zichter ausgewihlten Lachsen geschnitten. Dies sind gro-
ftere Lachse mit der Qualititsbezeichnung Label Rouge. Der Name ,,Hochzeiter” stammt aus einer
Zeit, als dieser edle Fisch vor allem zu Hochzeiten serviert wurde.

N, ',2,/7“(,/4)}’2 C%)M/;\’c[fei‘ sind wir besonders .s'ﬁ‘)//f./ <

Riucherlachs Hochzeiter

ganze Seiten, voll pariert, 800 - 1.200g
Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 0096 Riucherlachs Hochzeiter,
ganze Seite, am Stiick,
mit Schneidanleitung

Art. Nr. 0095 Riucherlachs Hochzeiter,
ganze Seite,
in Scheiben vorgeschnitten
_ __' G _;r_-'-"*'."'-""':_"f‘
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Graved Lachs Hochzeiter

ganze Seiten, voll pariert, 800 - 1.200g
Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 0097

Art. Nr. 0094

Graved Lachs Hochzeiter,
ganze Seite, am Stiick,
mit Schneidanleitung

Graved Lachs Hochzeiter,
ganze Seite,
in Scheiben vorgeschnitten

Blirgermeisterstick

Biirgermeisterstiick

(/ Jas besonders zarte (( /7'/@1‘

Das Biirgermeisterstiick wird aus dem Raucherlachs-Hochzeiter ge-
schnitten. Hierbei bleibt nur das beste Stiick vom Hochriicken - das
Filet-Stiick - tibrig, das sich durch besondere Zartheit auszeichnet.

Filet-Stiicke, voll pariert, 300 - 600g, Gewicht nach Threr Wahl

Art. Nr. 0098




Sischapez

heil Cgerduc{en‘

Stremellachs
traditionell gerduchert
aus dem Filet geschnittene Pavés

Art. Nr. 0102  Verpackungseinheit

(VPE) ca. 150 - 200g

Riaucher-Aal

ganze Fluss-Aale,
wiirzig-pikant gerduchert

Art. Nr. 0104 ganz ca. 600 - 800g
Art. Nr. 0104a Stiicke (VPE)

von ca. 200 - 250 g

Forellen - Filet

mit Haut, wacholdergerauchert

Art. Nr. 0103 Verpackungseinheit

(VPE) ca. 130 - 180¢g

Sahne-Meerrettich - 1 Forelle 2 2 Filets
Zutaten: Meerrettich, Sahne (20 %), Rapsol, Wasser,

Zucker, Branntweinessig, Salz, Siuerungsmittel, Ci-

tronensiure, Stabilisatoren (Guarkernmehl E412, Xan-

tahan E415), Milcheiweift, Antioxidationsmittel E223 Butterfis Ch

(Sulfit).

Zum Verfeinern von Fischgerichten wie Lachs und Rau-

traditionell gerduchert

cherfisch, Saucen und Salaten. aus dem Filet geschnittene Pavés

Art. Nr. 4016 1Glas -100g

Senf-Honig-Sauce

Zutaten: Senf (mittelscharf), Honig, Dill.
passt hervorragend zu Graved Lachs

hausgemacht, im Vakuumbeutel
Art. Nr. 4015 Verpackungseinheit
(VPE) ca. 100g

Lachs-Vorlegebrett:
rustikales, naturbelassenes
Vorlegebrett aus heimischen

Holzern (geschmacksneutral)
Grofe 54 x17 x 20cm

Art. Nr. 0109

Lachs-Messer:
Lachs-Messer, Edelstahl
rostfrei, Kullenschliff,
25,5 cm Klingenlinge
mit schwarzem Griff.

Art. Nr. 0106a

Art. Nr. 0105 Verpackungseinheit

(VPE) ca. 200 - 250¢g

Puachs-Nesser
& -Clordegetrett

Sonderangebot

Lachs-Messer, Edelstahl
rostfrei, Kullenschliff,
25,5 cm Klingenlinge
mit silberfarbenem Griff.

Art. Nr. 0106

10
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Mit der Familie Rinner aus Siidtirol verbindet uns nicht nur der Name, sondern auch die Liebe zum

Handwerk und zum Produkt.

Die Metzgerei Rinner wurde im Jahre 1955 als kleiner Familienbetrieb von den Eheleuten Rinner
gegriindet und begann mit einer kleinen Dorfmetzgerei, die auch bis heute noch besteht.

Mit der Meisterprifung von Sohn Alexander
spezialisierten sie sich auf die Herstellung von
hochwertigen Réaucherprodukten wie verschie-
dene Sorten Speck und Kaminwurzen.

Es wurde bewusst der lange, nattirliche Weg
der Veredelung gewihlt und ginzlich auf eine
schnelle und kunstliche Reife verzichtet. So ent-
standen Produkte von sehr hohem Qualitits-
niveau, die beim internationalen Fachwett
bewerb firr Fleisch- und Wurstwaren in Wels
mehrfach mit Gold, Silber und Bronze primiert
wurden.

In 2008 wurde der kleine Familienbetrieb um-
gebaut und somit alte, handwerkliche Tradition
mit moderner Produktionstechnik verbunden.
Immer mit dem Ziel, die Produkte auf hochstem
Niveau zu halten. Im gleichen Jahr hat auch der
Enkelsohn Max die Aushildung als Metzger be-
gonnen und fithrt so die Familientradition wei-
ter fort.



Sadtiroler Speck

Fiir die Herstellung werden nur hochwertige
Schweineunterschalen verwendet.

Sie werden mit einer milden Salz-Gewtirzmi-
schung eingerieben und reifen fiir 14 Tage im
Pokelraum. Anschlieftend wird der Speck mit
Buchenholz gerduchert und lagert fiir mindes-
tens 7 Monate in der Reifekammer. Vakuumiert

Art. Nr. 145468  1/2 Stiick ca. 1.500 - 1.700¢g

ohne Dekorationsmaterial Art. Nr. 160401 1/4 Stiick ca. 800 -1.000 g

Karreespeck

Fur die Herstellung wird mageres Schweinskar-
ree mit einem geringen Fettanteil verwendet.
Sie werden mit einer Salz-Gewtirzmischung
eingerieben und kommen dann fiir 14 Tage in
den Pokelraum. Anschlieftend werden sie mit
Buchenholz gerduchert und 4 Monate gelagert.
Vakuumiert

Art. Nr. 264345 1/2 Stiick ca. 1.000g

ohne Dekorationsmaterial Art. Nr. 023 Mittelstiick ca. 300g - 400¢g

Kaiserstiickl

Fiir die Herstellung wird pariertes Schweins-
karree verwendet. Es wird mit einer milden
Salz-Gewiirzmischung eingerieben und kommt
fiir 14 Tage in den Pokelraum. Anschlieftend
wird es mit Buchenholz gerduchert und

3 Monate gelagert. Vakuumiert

Art. Nr. 269220 ca.300g

ohne Dekorationsmaterial

Geme stellen wir Thnen Prisente
il Riucherspezialititen der Melzgered Riner
nach Sren  Wiinschen zusammen.

12



* %k kK k

5&&7/}22‘ von der Metzgerei

Bauernsalami mit grimem Pfeffer

(halbiert)

Unsere Bauernsalami wird aus Schweine-
fleisch hergestellt und fiir mindestens 4
Wochen luftgetrocknet. Sie hat eine rot-
braune trockene Oberfliche und innen ein
kraftiges, intensives Rot mit kleinen sicht-
baren Fettstiickchen. Verfeinert mit Pfeffer-
kornern ist sie sehr delikat und aromatisch.

Art. Nr. 2204 ca.180 -200 g

Haussalami (halbiert)

Fur die Herstellung unserer Haussalami
werden italienische Schweineschulter,
Schweinebduche und Riickenspeck verwen-
det, nachdem sie von Sehnen und Knorpel
befreit wurden. Eine spezielle Gewtirz
mischung verfeinert den besonderen
Geschmack. Im Anschluss wird sie

6 Wochen luftgetrocknet und zum Schluss
tir Sie halbiert und vakuumiert.

Art. Nr. 2402 ca.180-200¢g




Ahle Worscht

Das Fleisch fur diese Wurst der absoluten Premi-
um-Qualitit, stammt von sorgsam aufgezogenen
Schweinen, die bei der Schlachtung mindestens
ein Jahr alt sind und ca. 200 bis 250 kg wiegen.

Der Metzger kommt am Schlachttag direkt ins
Haus, somit wird jeglicher Transport-Stress fur
die Tiere vermieden.

Bio ,,Ahle Worscht“

Unsere Bio Ahle Worscht wird nach nordhessi-
scher Tradition und den EU-Bio Richtlinien her-
gestellt. Frischfuillgewicht 550 g - eine mittelfes-
te Wurst wiegt ca. 250 g.

Wihrend der Reifung verliert die Wurst nattir-
licherweise an Gewicht. Eine leichtere Wurst ist
nicht weniger wert, sondern langer gelagert, ge-
pflegt und abgehangen.

Art. Nr. BIO 1 ca. 250 g je Stick

14

Der Bauernhof betreibt neben der Viehzucht
auch Ackerbau, dazu zihlt der Anbau von Ge-
treide wie Gerste und Weizen. Somit konnen die
Tiere zum Grofsteil mit Futter aus der eigenen
Herstellung aufgezogen werden.

Rote Stracke ,,Ahle Worscht“

Unsere rote Stracke ,,Ahle Worscht* kommt di-
rekt vom Bauernhof und wird dort nach alter Vi-
ter Sitte per Hand hergestellt. Sie bekommt ihren
einzigartigen Geschmack durch die warme Ver-
arbeitung und den langen Reifeprozess.

Art. Nr. BOE 1 kleine: ca. 250 g je Stiick

grofbe: ca. 600 g je Stiick
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Bio aus der Region

Ziegenkise mit schwarzem Pfeffer

Halbfester Ziegenschnittkise

mit schwarzem Pfeffer

aus pasteurisierter Bio-Ziegenmilch
45 - 50 % Fetti. Tr,ca. 300 g

Art. Nr. ZWO01

Ziegenkise mit Schabzigerklee

Halbfester Ziegenschnittkise

mit Schabzigerklee

aus pasteurisierter Bio-Ziegenmilch
45-50 % Fetti. Tr.,ca.300 g

Art. Nr. ZWO02

Ziegenkise mit Rosmarin

Halbfester Ziegenschnittkise

mit Rosmarin und Honig

aus pasteurisierter Bio-Ziegenmilch
45 -50 9% Fetti. Tr,ca. 300 g

Art. Nr. ZWO03
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Espresso Crema

70% Arabica, 30% Robusta
Eine aromatische Espressomischung mit leichten Nuss-
noten. Durch den Robusta-Anteil macht der Espresso
eine gute Crema und bekommt einen vollmundigen Ge-
schmack. Besonders lecker schmeckt dieser Espresso in
Cappucino und Latte Macchiato.

Art. Nr. 590

Indian Pearl Mountain

100% Hochlandarabica

Die indische Hochlandarabica zdhlt nicht ohne Grund
zu den aromatischsten Kaffees der Welt. Der Kaffee ist
vollmundig, hat ein samtig-wiirziges Aroma und ist im
Geschmacksprofil siurearm. Herkunftsland: Indien,
Region: Western Ghats, Anbauhohe 1200-1800 m

Art. Nr. 589

Espresso do Brasil

100% Hochlandarabica

Ein milder bis mittelkriftiger natural Espresso mit stifs-
lich und leicht floralen Noten. Region: Cerrado, Aufbe-
reitung: natural, Anbauhohe: 1100m

Empfohlen fur: Siebtrigermaschine, Espressokocher,
Aeropressto.

Art. Nr. 588

ohne Dekorationsmaterial

16



DreiMeister
FINEST HANDMADE CHOCOLATE P CSd/)je OS@CM de %&dé WCM “

Wir sind spezialisiert auf handwerklich hergestellte Confiserie-Produkte und wissen, was gute
Schokolade ausmacht. Feinste Triiffel und Pralinen, hochwertiges Teegebéck oder Schokoladentafeln
— die stiften ,Verfithrer werden bei uns nach altbewihrten Rezepten grofitenteils von Hand und aus-
schlieftlich mit frischen Zutaten hergestellt.

Dreimeister Triiffelstange
6 Traffelaca. 13 g
Enthilt Alkohol

Art. Nr. 500

Dreimeister Triiffelmischung
8 Truffelaca.13g
Enthilt Alkohol

Art. Nr. 501

Dreimeister Triiffelstange
10 Triiffel aca. 13 g
Enthilt Alkohol

Art. Nr. 502

Dreimeister Triiffelmischung
15 Truffelaca. 13 g
Enthilt Alkohol

Art. Nr. 606

Dreimeister Triiffelmischung
20 Truffelaca. 13 g
Enthilt Alkohol

Art. Nr. 607

Dreimeister Golddublonen
5er Dekorbeutel, 40 g/Beutel e —,
Art. Nr. 0224 a X i

10er Dekorbeutel, 80 g/Beutel
Art. Nr. 0224 b

Dreimeister Golddublonen
32 Stiick / 6 Sorten
256 ¢

Art. Nr. 0224

%ﬁ%/ & 9@6&? ‘olade

17
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Champagner

Maison Autréau de Champillon

Die Klassifizierung der Weinberge, der hoch-
wertige Ausbau der Weine im Keller und die an-
erkannt gute Qualitidt der Produkte gaben vor
vielen Jahren den Ausschlag fur unsere Auswahl
des Hauses Autréau.

Seit 1670 befassen sich die Mitglieder der Familie
Autréau von Generation zu Generation mit dem
Weinanbau auf eigenem Boden.

n er

4o

1'0Secco

Alle Champagner der Familie Autréau kommen
aus Premier Cru und Grand Cru-Lagen im ,Val-
lée de la Marne*. Die Weinberge liegen in aller-
besten Lagen um den Ort Champillon, neben Ay
und gegeniiber von Epernay. Mit den Rebsorten
Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Meunier wer-
den Jahr fiir Jahr hochwertige Cuvées hergestellt.
Die ausgewihlten Cuvées begeistern alle Alters-
klassen.

Monsieur Autréau ist immer fiir eine Uberraschung gut.

Champagne Chaillot
Blanc Cru Brut

Winzerchampagner - Familie Autréau
60 % Chardonnay - 40 % Pinot Noire
Premier Cru Brut

12,5 % Vol.

Art. Nr. 21025 0,751

18



Champagne Autréau de Champillon
Blanc

Winzerchampagner - Familie Autréau

25 9% Chardonnay - 40 % Pinot Noire -
35 9% Pinot Meunier » Premier Cru Brut
12,5 % Vol.

Art. Nr. 21004 0,751
Art. Nr. 21027 0,201
Art. Nr. 21017 0,3751
Art. Nr. 21024 1,501

Crémant

Crémant de Loire A.C.
Blanc - Brut

Cave Jean de Villaret
Chenin Blanc - Chardonnay
Méthode Traditionelle

12 % Vol.

Art. Nr. 21035 0,751

Frizzante - Prosecco

Ca’del Doge Fioroso Cuvée
Vinicola Tomacco, Glera,
Vino Frizzante Bianco, Venetien

Trocken, 11,5 % Vol.

Art. Nr. 34023 0,751

Marzemino IGP DOLCE

Ca’delle Rose Domus Vini
Vino Frizzante Rosso, Venetien,
lieblicher Perlwein, 11 % Vol.

Art. Nr. 31286 0,751

Champagne Autréau de Champillon
Rosé

Winzerchampagner - Familie Autréau

86 % Chardonnay - 14 % Pinot Noire

Premier Cru Brut

12,5 % Vol.

Art. Nr. 21031 0,751

Crémant de Loire A.C.
Rosé - Sec

Cave Jean de Villaret
Cabernet Franc
Meéthode Traditionelle
12 9% Vol.

Art. Nr. 21039 0,751

Prosecco Costaross DOC

Vinicola Serena
Feinherb, 10,5 % Vol.

Art. Nr. 34029 0,751

Alle Flaschen auch im Prasentkarton (gegen Aufpreis) erhiltlich.



Italien | Venetien « Rot-, Weifswein

Soave Classico DOC

Cantine Lenotti Venetien
Weils, Trocken
12,5 % Vol.

Art. Nr. 33098 0,751

Barbera Piemonte DOC

Azienda Agricola Cascina Radice
Rot, Trocken
13 % Vol.

Art. Nr. 31291 0,751
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Barolo DOCG "Poiana"

Azienda Agricola Cascina Radice
Nebbiolo

Rot, Trocken

14,5 % Vol.

Art. Nr. 31235 0,751



Chianti Classico Riserva
DOCG

Gallo Nero
Rot, Trocken
12,5 % Vol.

Art. Nr. 31227 0,751

Bardolino Classico DOC

Corte Olivi — Cantine Lenotti
Corvina Veronese — Rondinella —
Molinara, Venetien

Rot, Trocken

12 % Vol.

Art. Nr. 31204 0,751

Custoza DOC

Corte Olivi — Cantine Lenotti
Trebbiano — Garganega — Tocai -
Malvasia — Cortese, Venetien,
Weils, Trocken

12 % Vol.

Art. Nr. 33101 0,751

Alle Flaschen auch im Prisentkartons (gegen Aufpreis) erhéltlich.

Italien | Rot-, Rosé-, Weilkwein

Chardonnay Trevenezie I.G.T

Corte Olivi - Cantine Lenotti
Weilk, Trocken
12,5 % Vol.

Art. Nr. 33099 0,751

Pino Grigio delle Venezie DOC

Corte Olivi - Cantine Lenotti
Weil, Trocken
12,5 % Vol.

Art. Nr. 33127 0,751

Chianti Classico DOCG
Gallo Nero

Fattoria di Montecchio, Sangiovese
Rot, Trocken
13,5 % Vol.

Art. Nr. 31226 0,751

Deutschland | Mosel « Weiltwein

Kallfelz Edition "Schiefergeheimnis"

Ein wundervoller, erfrischend saftiger Wein.

Im Duft wird seine feingliedrige Frucht von einer zarten Schiefermineralik
getragen. Im Geschmack harmonisch trocken schmeckend, mit zarter
Sdure und anregendem Schieferspiel. Jeder Wein ist ein Geheimnis und
wartet darauf, endeckt zu werden.

Weils, Trocken, 11,5 % Vol.

Art. Nr. 115 0,751
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Qinsere Wein- 9? olektion

Conte Nero -Nerso d'Avola DOP Cantina Andreas Mazzei

Muskulos, elegant und aristokratisch kommt er daher, wie einst ein Graf im schwar-
zen Gewand. Aufgrund seiner dunkelroten, kriftigen Farbe, seiner auftergewohnlichen
Qualitit aus edelstem Traubengut, wurde diesem Wein der Name ,,Conte Nero' gegeben.
Die herrlich dichten Aromen von schwarzen Kirschen, Brombeeren und Cassis - fein und
delikat abgerundet durch etwas Vanilleduft - bestitigen seine 6-monatige Barrique-Rei-
fung. Am Gaumen manifestiert sich eine typische Nero d'Avola Frucht, an Brombeeren
und Schwarztee erinnernd, viel Schmelz zeigend und ein leicht tabakbetontes, warmes
Finale.

Rotwein, Trocken, 14,5 % Vol.

Art. Nr. 38027 0,751

Tandem DOP Cantina Andreas Mazzei

Andreas Mazzei, ein Winzer aus Norditalien, kaufte 1998 18 Hektar Rebfliche um den
Ort Vita in der Provinz Trapani. Die Weinberge wurden sorgfaltig analysiert und teil-
weise neu bestockt. Sie liegen auf einer Hohe von 250 bis 500 m. Die Boden sind lehmig
und halten das Wasser sehr gut zuriick, sodass die Pflanzen die heifsen Sommermonate
gut tberstehen. Dieser Wein ist purpurrot mit violetten Spiegelungen mit deutlichen
Aromen von Schwarzkirsche, schwarzer Johannisbeere und Zedernholz. Ausgewogen
und kraftvoll, kdrperreich mit einem lang anhaltenden Abgang,

Rotwein, Trocken, 14,5 % Vol.

Art. Nr. 38033 0,751

Ogniquattro DOP Montepulciano dAbruzzo

Im Norden der Abruzzen, in der Nihe der malerischen Stadt Controguerra, liegen die
Weinberge aus dem Hause Fantello. Dieses beeindruckende, wunderschone Weingut
gehort seit einigen Jahren dem Winzerbetrieb Alibrianza aus Moasca. Das Produktions-
gebiet dieses exzellenten Rotweins erstreckt sich in den Hiigeln um Teramo im Norden
der Apenninausléiufer. Nach 2003 war in den Abruzzen nur jeder vierte Jahrgang aufser-
gewohnlich, so entstand der Name OGNIQUATTRO (ogni-alle, quattro=vier). Dieser
Montepulciano d'Abruzzo wird nur bei besten Erntebedingungen, in einer limitierten
Menge gekeltert. Er wird 6 Monate in franzosischen Eichenfissern gereift. Auffallig ist
sein intensives Rot mit violetten Spiegelungen. Das Bouquet ist komplex mit Noten von
Gewiirzen und Vanille. Am Gaumen tiberzeugt er durch seine Vollmundigkeit und an-
genchme Frucht.

Rotwein, Trocken, 15 % Vol.

Art. Nr. 31272 0,751
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Uber den Ursprung des Grappa gibt es verschie-
denste Theorien: Anfang des 5. Jahrhunderts
sollen Burgunder die Kunst der Destillation mit
nach Friaul gebracht haben - andere Historiker
wiederum vertreten die Auffassung, die Friula-
ner hétten schon zuvor etwas vom Brennen ver-
standen.

Wieder andere datieren die Anfinge auf das
9. Jahrhundert, als Sizilien von den Arabern be-
setzt war: eine Verbindung, die gar nicht so weit
hergeholt ist - schlieftlich haben die Araber die
Technik der Destillation erfunden und nach
Europa gebracht. So stammt das Wort Alkohol
vom arabischen ,,Al Khol“

Wann und wo auch immer der erste Tropfen Grap-
pa getlossen sein mag, die genaue ,Geburtsstunde®
bleibt im Dunkel der Geschichte verborgen.

* %k % % %k

Der lange Weg
zum Ruhm -

Vom Bauernschnaps

zur Edelspirituose
o€

Rein wie ein Diamant, so sagt man, muss der
Grappa sein. Aus dem ehemals derben Bauern-
schnaps ist ein edler Brand geworden. Er zihlt
heute zu den Spitzenspirituosen der Welt.

Der Aufstieg des Grappa begann vor etwa vierzig
Jahren. Bis dahin war er fur die italienischen Ta-
gelohner jahrhundertelang ein vorztigliches Mit-
tel gegen die Beschwerden des Alterns. Zunichst
zaghaft, dann immer zielstrebiger entdeckten
die Winzer und Destillateure die aromatische
Vielfalt des Grappa.

Und mit der Renaissance des lindlich Robusten
wurde der italienische Degistif schlieftlich sogar
zur Modespirituose mit Kultcharakter, zu einem
Getrink voller Duft und Geschmack, das heute
aus der niveauvollen Ess- und Trinkkultur nicht
mehr wegzudenken ist.

UBER 145 JAHRE GESCHICHTE, TRADITION UND HOCHSTE QUALITAT

Zwischen ehemaligen Geheimnissen und Innovation.

Die Destillerie Bertagnolli befindet sich in Piana Rotaliana Ko-
nigsberg, ein begnadetes Gebiet fiir den Weinanbau im Trentino.

Wo sich das Sonnenlicht mit den Schatten der Berge abwech-
selt, bestehen die idealen Klimabedingungen fiir den Anbau der
hochwertigen, heimischen und importierten Trauben, die das
Trentino zur Heimat von hervorragenden Weinen und exzellen-
ten Grappe machen.



Wegen Sortimentswechsel ‘
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Sertagnoll
Grappa Arele

im Geschenkkarton

Art. Nr. G54001E
0,51/43 % Vol.

Sertagnoll;

Koralis 18 :
=

Art. Nr. G5NO38E

0,51/ 40 % Vol. Wi=n

Sertagnoll; /.
( ’(:-4 )]H'l

'.MA

’fl I8 ¢

Bio Grappa Bianco

im Geschenkkarton

[

Art. Nr. G61100E
0,71/ 40 % Vol.

Grappa - Geschenkbox Classic

1 Fl. Grappa Koralis 18 0,2 1/4Q 9%

Art. Nr. G2N

Dieser Grappa wird aus den Trestern der Rebsorten
Vino Santo und Uve Passite di Nosiola Trentino her-
gestellt. Er zeichnet sich durch seine brillante Farbe
und sein intensiv, fruchtiges Aroma mit Noten von
tropischen Friichten aus. Am Gaumen iiberzeugt die-
ser erstklassige Grappa durch sein weiches und har-
monisches Bouquet.

Dieser Grappa wird aus den Trestern der Rebsorten
Pinot Nero, Teroldego und Chardonnay destilliert
und tber 18 Monate in kleinen Allier- und Limousin-
Fissern gereift. Sein Aroma ist zart und nachhaltig
mit einem Bouquet von Vanille, Kirschen und Wald-
frachten.

Dieser Grappa wird aus Trentiner Bio-Trauben des-
tilliert. Mit seiner Transparenz und Brillanz ist er
ein Destillat mit intensivem Duft, mit ausgeprigten
fruchtigen Noten und einem angenehm kriftigen
Geschmack.

ohne Dekorationsmaterial
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Sertagnoll Grappa > Grappino Plancos
Der ,Grappino Bianco* prisentiert sich fein, angenehm, harmonisch und leicht im Ge-

schmack und dennoch vollfruchtig. Destilliert aus der Teroldego-Traube und anderen klas-
sischen Trauben aus dem Trentino.

Art. Nr. G5NOIOE 0,51/40 % Vol.

G2 ) ) e v

Sertagnolle Gragpa »CGran Gragpino Siancos

Der ,,Gran Grappino Bianco* wird aus ausgesuchten Trauben der Teroldego-Rebe und
anderen klassischen Trauben aus dem Trentino destilliert. Im Geschmack zeigt er sich
harmonisch und intensiv mit einer Note von Aprikose und roten Beeren.

2017/2018 Silbermedaille ISW

Art. Nr. GONOO2E 0,71/ 40 % Vol.

SBertagnolly Grappa »Chardonngy Crentino blancos

Der Grappa ,,Chardonnay Trentino Bianco“ wird sortenrein aus
der Chardonnay-Traube destilliert.

Art. Nr. G2NO27E 0,21/ 40 % Vol.

Sertagnoll; Xoralis 18

Art. Nr. G2NO38E 0,21/40 % Vol.

Sertagnolli Gragoa »Cragpino Oros

Der ,,Grappino Oro“ altert in groften Eichenholzfissern, das Bouquet ist intensiv, rein
und wiirzig. Sein Geschmack ist geschmeidig, harmonisch und ausgewogen mit einer
leichten Vanillenote. Destilliert aus der Teroldego-Traube und anderen klassischen
Trauben aus dem Trentino.

Art. Nr. G2NOI2E 0,21/40 % Vol.
Art. Nr. G5NOI2E 0,51/40 % Vol.

¥
i

Ukr

Teilweise geringer Restbestand
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Mele Cotogne (Quitte)
Art. Nr. D55K04E 0,51/ 40 % Vol.
Ciliege (Konigskirsche)
Art. Nr. D55K03E 0,51/ 40 % Vol.

Albicocche (Aprikose)
Art. Nr. D55K02E 0,51/ 40 % Vol.

Sorbo Dell' Uccellatore (Vogelbeerbrand)
Art. Nr. D6NOISE 0,71/ 40 % Vol.

Pera Williams (Birne)
Art. Nr. D6NOOIE 0,71/ 38 % Vol.

Uva Blu (aus der ganzen Traube destilliert)

Art. Nr. D6NOO3E 0,71/ 40 % Vol.

Uva Fragolino (aus der ganzen Traube destilliert)
Art. Nr. D6NOO4E 0,71/ 40 % Vol.

1 Fl. Bertagnolli Koralis 18 0,71/ 40 % Vol.

Dieser Grappa wird aus den Trestern der Rebsorten Vino Santo und
Uve Passite di Nosiola Trentino hergestellt. Er zeichnet sich durch sei-
ne brillante Farbe und seinem intensiv, fruchtigen Aroma mit Noten
von tropischen Friichten aus. Am Gaumen tiberzeugt dieser erstklassi-
ge Grappa durch sein weiches und harmonisches Bouquet.

In geschmackvoller Holzbox

Art. Nr. G6NO38E

Teilweise geringer Restbestand
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Einen guten Cognac zu kreieren, bedeutet soviel, wie ihn fiir die Ewigkeit ab-
zuftillen und dabei wohl wissend wie man ihn vor dem Zahn der Zeit schiitzen
kann und dabei die historischen Aromen noch steigert. MAXIME TRIJOL Cog-
nacs stammen von den allerbesten Rebsorten nachstehend genannter Regionen:

Sie stellen zwei Arten von Cognac her: Der eine ist ein Verschnitt aus vorbe-
nannten Anbaugebieten, der sogenannte Grand Classic.

Der andere wird ausschlieftlich aus der Grande Champagne hergestellt, er ent-
steht aus einem Spitzengewichs, sozusagen der Gipfel der Cognac-Herstellung,

Die Reife und Vollendung beider Cognacs stellen auch die Reife seiner Liebha-
ber, Freunde, Geniefter und Kenner unter Beweis.

Cognac VSOP Grand Classic Cognac XO Grand Classic
Dieser Cognac mit seinen Dieser Cognac mit seinem ausgewogenem Ge-
kraftvollen, blumigen wund schmack zeichnet sich durch seinen langanhal-
fruchtigen Aromen und seiner tenden, milden und weichen Abgang aus.
strohgelben Farbe erinnert an
einen schonen Sommertag in Im Geschenkkarton
der Champagne. Art. Nr. 0131b
0,71/40 % Vol.
Im Geschenkkarton
Art. Nr. 0127
0,71/40 % Vol.
Cognac VSOP Superior + 2 Gliser Cognac XO Selection
Samtige Ausgeglichen- Die Nase zeigt eine breite Palette an Aromen
heit mit Anklidngen von von weifen Blumen wie
Trockenfriichten  und Erdbeer-, Apfel- und
Haselniissen. Beide wer- Kirschbliiten.
den von einer reichen,
harmonischen = Textur Im Geschenkkarton
unterstiitzt. Art. Nr. 0133

0,71/40 % Vol.
Im Geschenkkarton
Art. Nr. 0127a
0,71/ 40 % Vol
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Cognac Grande Champagne
100% Colombard Lot N°2
Limitée Edition

Dieser preisgekronte Cognac wurde aus 100 % Colombard-Trauben aus
der Grande Champagne destilliert.

Die weifse Rebsorte Colombard spielt vor allem in der Region Cognac in
Frankreich eine grofte Rolle. Zusammen mit Ugni Blanc und Folie Blanc
wurde die Rebsorte schon frither zur Cognac- und Armagnac-Herstel-
lung verwendet.

Dieser Cognac ist eine Synthese von iiber 160 Jahren Geschichte mit
sechs Familiengenerationen voller Leidenschaft.

Art. Nr. 0132 0,71/ 40 % Vol.

Cognac ELEGANCE Grande Champagne

Dieser hochelegante Cognac zeichnet sich durch seinen harmonisch wei-
chen Charakter aus. Durch die Reifung im Eichenfass erhilt er seine be-
torend goldene Farbe auf ganz natiirliche Weise.

Im Geschenkkarton
Art. Nr. 0128a 0,21/40 % Vol.
Art. Nr. 0128 0,71/40 % Vol. (Im Geschenkkarton)

Cognac VSOP Grande Champagne

Dieser mehrfach primierte Cognac zeichnet sich durch seinen weichen
Geschmack und das langanhaltende Bouquet aus. Mit seiner ausgeprig-
ten Frische hebt er sich gekonnt von der groken Masse ab.

Art. Nr. 0130a 0,21/ 40 % Vol.
Art. Nr. 0130 0,71/40 % Vol. (Im Geschenkkarton)

Cognac XO Grande Champagne

Dieser Cognac ist an Eleganz und Ausgewogenheit der Aromen nicht zu
ubertreffen. Durch die lange Reifung im Eichenfass bekommt er seine
unvergleichliche Weichheit und die lange Bestindigkeit im Abgang.

Im Geschenkkarton

Art. Nr. 0131a 0,21/ 40 % Vol.
Art. Nr. 0131 0,71/40 % Vol. (Im Geschenkkarton)
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Lassen Sie sich mit unseren ausgewihlten Prisentideen in die Welt der
schonen Dinge entfiihren. Uberraschen Sie Ihre Geschiftsfreunde mit edlen
Kostlichkeiten oder gonnen Sie sich und Ihrer Familie einmal etwas ganz

Besonderes.

In unseren Paketen haben wir verschiedene Produkte aus unserem erlesenen Sortiment
zusammengestellt. Gerne konnen wir Thnen auch Thr individuelles Paket ganz nach
Thren Wiinschen kombinieren.

Dprechen e uns an, wir beraten Sie geme.

Selbstverstindlich liefern wir unsere ex-  Auf Wunsch versenden wir sie auch gerne
klusiven Produkte zu Thnen nach Hause in einer repriasentativen Geschenkkarto-
in Deutschland oder dem benachbarten nage zusammen mit personlichen Gliick-
Ausland. wiinschen an Thre Kunden, Freunde oder

Verwandten.
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Art. Nr. 0026

Art. Nr. 0030

Art. Nr. 0029

Art. Nr. 0020

30
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1VPE Raucherlachs ,,Superior”
ca. 600 - 700g, ganze Seite

1Fl. Kallfelz Edition ,Schiefergeheimnis”
0,751/11,5 % Vol.
Harmonisch trockener Weifswein
von der Mosel (Deutschland)

1Glas Sahne-Meerrettich 100g

1St. Lachs-Brevier

Q%z/c{s* &9%@@5@#

1VPE Raucherlachs ,Superior”
ca. 600 - 700g, ganze Seite

1St. Lachsvorlegebrett,
naturbelassen, aus geschmacksneutralen
heimischen Holzern

1St. Lachs-Brevier

O%z/c{s‘ &o nge{z'aﬁnesser

1VPE Raucherlachs ,Superior”
ca. 600 - 700g, ganze Seite

1St. Lachsaufschnittmesser, Qualititsproduke,
Edelstahl rostfrei, Kullenschliff,
25,5cm Klingenldnge

1St. Lachs-Brevier

%{9 S, @37'@# &o C%‘SQ?‘
- /

1VPE Raucherlachs ,,Superior”
ca. 600 - 700g, ganze Seite

1St. Lachsvorlegebrett, naturbelassen, aus
geschmacksneutralen heimischen Holzern

1St. Lachsaufschnittmesser, Qualitits-
produkt, Edelstahl rostfrei, Kullen-
schliff, 25,5 cm Klingenlinge

1St. Lachs-Brevier
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1VPE Raucherlachs ,Superior”, 1VPE Raucherlachs ,,Superior”,
vorgeschnitten, 500 g+ vorgeschnitten, 500 g+

1Fl. Champagne Chaillot -reserve- 1VPE Graved Lachs ,Superior,
Winzerchampagner 0,751/12,5 % Vol. vorgeschnitten, 500 g+

1Glas Sahne-Meerrettich 100g 1St. Lachs-Brevier

1St. Lachs-Brevier

A
'_f-.-a-"i"

Art. Nr. 0047 Art. Nr. 0034
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1VPE Raucherlachs ,Superior”, 2 VPE Forellenfilet (je 2 Filets) mit Haut,
vorgeschnitten, 500 g+ wacholdergerauchert, je ca. 150 g+

1Fl.  Schaumwein / Sekt Ca del 1 VPE Raucherlachs ,Superior”,
Doge Fioroso Cuvée 0,751/ 11 % Vol. vorgeschnitten, 200 g+

1VPE Vollkornbrot 500g 1VPE Stremellachs, ca. 200g+

1VPE Sahne-Meerrettich 100g 1 VPE Weihnachtsservietten

1St.  Lachs-Brevier 1St. Lachs-Brevier

Art. Nr. 0035 Art. Nr. 0024

Prisentpakete S. 30 + 31: verpackt in einem weifsen Lachskarton,
DHL zertifiziert (farbiger Karton gegen Aufpreis erhiltlich).

31 ohne Dekorationsmaterial



Art. Nr. 0021

Art. Nr. 0032

Art. Nr. 0022

Qmser g)m&e?)m[ez‘

1VPE Raucherlachs ,,Superior”
vorgeschnitten, 200g+

1VPE Graved Lachs ,Superior”
vorgeschnitten, 200 g+

1Glas Sahne-Meerrettich 100g

1 VPE Senf-Honig-SofRe 100 g

Verpackt in einer dekorativen Prisentkartonage
mit speziellen Einlagen, DHL zertifiziert.

@"{)S@cca So gerlei %{953

1 VPE Raucherlachs ,Superior”
vorgeschnitten, 200g+

1VPE Graved Lachs ,Superior”
vorgeschnitten, 200g+

1Fl.  Schaumwein / Sekt
Ca’del Doge Fioroso Cuvée 0,751/ 11 % Vol.
1 VPE Senf-Honig-Sofe 100 g

Verpackt in einer dekorativen Prisentkartonage
mit speziellen Einlagen, DHL zertifiziert.

rappa &
g 7 9%20@7“0@7“ 950904

1Fl.  Bertagnolli Grappa "Grappino Bianco"
0,51/40 % Vol. aus der Teroldego-Traube
und anderen klassischen Trauben aus
dem Trentino

1 VPE Siidtiroler Speck 1/4 Stiick ca. 900 g
mild gewiirzt, iitber Buchenholz geriu-
chert und 7 Monate in der Reifekammer
gelagert
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1Fl.  Maxime Trijol Cognac
Elegance 0,2 1/40 % Vol.
1VPE Karree Mittelstiick
(ca. 300 g) mageres Schweinskarree
Uber Buchenholz geriuchert und
4 Monate gelagert

Art. Nr. 0036

@ ognac do %Sf

1Fl.  Maxime Trijol Cognac
Grande Champagne VSOP
0,21/40 % Vol.

1VPE Stracke ,, Ahle Worscht*
(ca. 550 g)
Wourstspezialitit aus der Region

Art. Nr. 0050

Ol
I vl Speck

1Fl.  Chianti Classico DOCG Gallo Nero
0,751/13,5 % Vol.
trockener Rotwein aus der
Sangiovese-Traube (Italien)
1 VPE Siidtiroler Speck 1/8 Stiick (ca. 500 g)
1 VPE Karree Mittelstiick (ca. 300 g)
beide mild gewiirzt, iiber Buchenholz
gerdauchert und 4 bzw. 7 Monate in der
Art. Nr. 0037 Reifekammer gelagert

Prisentpakete S. 33: verpackt in einer dekorativen Prisentkartonage
mit speziellen Einlagen, DHL zertifiziert.

33 ohne Dekorationsmaterial



i 'szfsj'vegz'aﬁ tiit &o Wein

1VPE Stracke "Ahle Worscht" ca. 550 g
Wourstspezialitit aus der Region

1Fl.  Wein: Tandem DOP,
Cabernet Sauvignon - Nero d'Avola

Italienischer Rotwein 0,751/ 14,5 % Vol.

Art. Nr. 0033

@Z(‘)“ 28987746158
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1 VPE Ziegenkase zur Auswahl ca. 300 g
- Pfeffer
- Schabzigerklee
- Rosmarin
1Fl.  Wein: Ogniquattro,
100 % Montepulciano
Italienischer Rotwein 0,751/ 15 % Vol.

Art. Nr. 0023
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1 VPE Stracke "Ahle Worscht" ca. 550 g
Wourstspezialitit aus der Region

1 VPE Ziegenkdse zur Auswahl ca. 300 g
- Pfeffer
- Schabzigerklee
- Rosmarin

1Fl.  Wein: Conte Nero DOP - Nero d'Avola
Italienischer Rotwein 0,751/ 14,5 % Vol.

Art. Nr. 0025




Art. Nr. 0057

Art. Nr. 0058

Art. Nr. 0053

Art. Nr. 0068

g@ﬁe, 9&&)@@0@ &o
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1 VPE Kaffee Espresso Crema 500 g
1Fl.  Grappa bianco 0,21

1 VPE Dreimeister Schokoladen-Dublonen
3 Stiick/24 g im Dekorbeutel

Kiffoe, Scokolade &
g?“ Cﬁl?]%l oro

1 VPE Kaffee Indien Pearl Mountain 500 g
1Fl.  Grappa oro 0,5 1/40 % Vol.

1 VPE Dreimeister Schokoladen-Dublonen
10 Stiick/80 g im Dekorbeutel

%‘wez’n &5 %ng‘e/

1Fl. Bardolino Classico DOC
0,751/12% Vol.

1 VPE Dreimeister Triiffelmischung
8 Triiffel

@{a@vagner & %@ﬁ%/

1Fl. Champagne Chaillot-Blanc
Cru Brut 0,751/12,5% Vol.

1VPE Dreimeister Triiffelmischung
8 Triiffel

Prisentpakete S. 34/35: verpackt in einer dekorativen Prisentkartonage

mit speziellen Einlagen, DHL zertifiziert.

35 ohne Dekorationsmaterial
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So konnen Sie bestellen

Sie konnen Thre Bestellungen gerne schriftlich per E-Mail oder Fax schicken. Gerne
nehmen wir Thre Winsche auch telefonisch entgegen, so lassen sich Riickfragen und
Besonderheiten direkt besprechen.

Besichtigungen vor Ort

Sie kdnnen uns auch gerne in kleinen Gruppen ab 10 Personen personlich besuchen und
vor Ort sehen, wie der Lachs gerduchert wird. Natiirlich kénnen Sie den frischen Lachs
auch probieren und unsere Produkte fiir zu Hause mitnehmen. Bitte machen Sie hierfiir
einen Termin mit uns aus.

Giiltig fur alle Prisente

- Bei Priisenten mit Lachs konnen Sie zwischen einer weifien Standardverpackung und
einer farbigen Variante wihlen. Alle anderen Prisente kommen in einer dekorativen
Prasentkartonage (dhnlich wie abgebildet).

- Alle einzelnen Flaschen konnen auch immer in Prasentkartons (gegen Aufpreis) gelie-
fert werden.

- Wir behalten uns vor, sofern nicht ausdriicklich verbeten, fiir ausverkaufte Weine
oder Jahrginge gleichwertigen Ersatz bzw. Folgejahrgiéinge zu liefern.

Prisentgutscheine

Es besteht auch die Moglichkeit, Gutscheine iiber einen Geldbetrag oder ein vorher ver-
einbartes Prisent auszustellen. So konnen die Gutschein-Empfanger ihre Prisente zum
individuell gewtinschten Zeitpunkt abrufen.

AaAcnsSrauc A erel \ner
- Inh. Uwe Rinner -
Kartoffelgasse 2
34630 Gilserberg-Sachsenhausen
Tel.: 066 96/3 89
Fax: 0 66 96/72 25
Mail: info@lachsraeucherei-rinner.de

www.lachsraeucherei-rinner.de

Telefonische Erreichbarkeit: Montag - Freitag
L.10. - 30.4. von 9.00 - 17.00 Uhr
1.5. - 30.9. von 9.00 - 12.00 Uhr
Fur Einkiufe vor Ort bitten wir generell um Terminabsprache
(auch aukerhalb der Offnungszeiten moglich).




